
KUESIONER WAWANCARA PERILAKU HYGIENE DAN SANITASI PENJAMAH MAKANAN DI RUMAH MAKAN PADANG WILAYAH KERJA PUSKESMAS BASUKI RAHMAT KOTA PALEMBANG TAHUN 2020

Nama
:    ............................................................

Umur
:    .........................Tahun

Pendidikan
:    1. SD  2. SLTP  3. SLTA  4. PT

JenisKelamin
:    1. Laki-laki  2. Wanita

A. Pengetahuan Responden

1.  Apakah penjamah makanan wajib memeriksakan kesehatannya setiap 6 bulansekali?

a. Wajib

b. Tidakwajib

c. Tidak harus 6 bulansekali

d. Hanya 6 bulan pertamasaja

2. Apakah manfaat mencuci tangan dengan sabun dan menutup rambut sebelum mengolahmakanan?

a. Agar kelihatanbersih

b. Agar makanan tidaktercemar

c. AgarHygiene

d. Agar tangan kelihatan bersih danwangi

3. Apa saja alat pelindung diri yang harus di gunakan penjamah makanan sewaktu menanganimakanan?

a. Penutup kepala, sarung tangan plastic,celemek

b. Sepatu both,kacamata,

c. Masker, penjepitmakanan

d. Tidak tahu

4. Bagaimana pendapat bapak/ibu tentang tindakan merokok pada   saat memasak? 

a. Tidak baik, karena abu rokok dapat masuk kedalammakan

b. Dapat mengganggu prosesmemasak

c. Merokok dapat menggaggupekerjaan

d. Tidak tahu

5. Apakah seseorang penjamah makanan dapat menjadi penyebab makanan  terkontaminasi apabila penjamahmakanan?

a. Menderita penyakittertentu

b. Menggunakanperhiasan

c. Kulit, tangan, jari-jari dan kukukotor

d. Semuabenar
6. Apa saja penyakit yang dapat ditimbulkan akibat makanan yang terkontaminasi?

a. Diare,

b. DBD(demamberdarah)

c. Batuk

d. b dan cbenar

7. Apakah tindakan yang harus dilakukan bila batuk/bersin ketika menangani makanan?

a. Mulut ditutup dengan tanganterbuka

b. Mulut ditutup menggunakan tisu atau saputangan

c. Dibiarkan begitusaja

d. Tidak tahu

8. Apakah tujuan penjamah makanan menggunakan pakaian kerja yang bersih saat menanganimakanan?

a. Supaya kelihatanseragam

b. Agar pakaian tidak kotor olehmakanan

c. Agar makanan tidak terkontaminasi oleh kuman yang lengket pada pakaian sewaktu dalam pejalanan dari rumah ketempatkerja

d. Agar kelihatanrapi

9. Apa manfaat dapur terpelihara denganbersih?

a. Agar enakdipandang

b. Dapat mencegah pengotoran dari serangga dan kuman makanan atau minuman danperalatannya

c. Agar lantai tidaklicin

d. Agar dapur kelihatan bersih danwangi

10. Apakah tujuandisediakannya
tempat sampah dilingkungan tempat penanganan pengelolaanmakanan?

a. Supaya tidak menjadi sarang serangga atau tikus akibat sampah yang berserakan

b. Supaya kelihatan bersih danrapi

c. Supaya kelihatan tidak berserakan

d. Supaya mudah diangkut ke TPA (Tempat PenampunganAkhir)

B. Sikap Responden

1. Penjamah makanan harus memiliki sertifikat kesehatan dan memeriksakan kesehatan setiap 6 bulansekali

a. Setuju

b. Tidak setuju

2.  Sebelum dan sesudah memulai memasak/menjamah makanan harus mencucitangan

a. Setuju

b. Tidak setuju

3. Dilarang merokok pada saat mengolahmakanan

a. Setuju

b. Tidak setuju

4. Peralatan yang digunakan saat pengolahan makanan harus dalam keadaan kering danbersih

a. Setuju

b. Tidak setuju

5. Penjamah makanan harus dalam keadaan bersih pada saat menyajikan makanan

a. Setuju

b. Tidak setuju

6. Sewaktu menangani makanan, penjamah makanan harus mengunakan penutupkepala/rambut

a. Setuju

b. TidakSetuju

7. Sewaktu mengolah makanan/menyajikan makanan seharusnya tidak boleh bercakap-cakap

a. Setuju

b. TidakSetuju

8. Penjamah makanan menggunakan pakaian kerja khusus sewaktubekerja

a. Setuju

b. Tidak Setuju

9. Perlu diadakan ruangan khusus untuk tempat ganti pakaian bagi penjamah makanan

a. Setuju

b. TidakSetuju
10. Pada saat batuk/bersin, seharusnya mulut ditutup dengan menggunakan tisu/saputangan

a. Setuju

b. TidakSetuju

C. Tindakan Responden

1. Apakah petugas penjamah makanan bekerja dalam keadaansakit?

a. Ya


c.Tidak

b. Kadang-Kadang

2. Apakah petugas penjamah makanan bekerja menggunakan pakaiankerja?

a. Ya


c.Tidak

b. Kadang-Kadang

3. Apakah petugas penjamah makanan bercakap-cakap pada saatbekerja?

a. Ya


c.Tidak

b. Kadang-Kadang

4. Apakah petugas penjamah makanan sebelum dan sesudah memulai memasak/menjamah makanan mencucitangan?

a. Ya


c.Tidak

b. Kadang-Kadang

5. Apakah petugas penjamah makanan pada saat keluar dari WC/toilet mencuci tangan menggunakan sabun terlebihdahulu?

a. Ya


c.Tidak

b. Kadang-Kadang

6. Apakah  petugas penjamah makanan menggunakan sarung tangan plastik /penjepit makanan pada saat menyentuhmakanan?

a. Ya


c.Tidak

b. Kadang-Kadang

7. Apakah petugas penjamah makanan menutup makanan sewaktu
menyajikan?

a. Ya


c.Tidak

b. Kadang-Kadang

8. Apakah petugas penjamah makanan sewaktu batuk/bersin menggunakan tisu/saputangan?

a. Ya


c.Tidak

b. Kadang-Kadang

9. Apakah petugas penjamah makanan menggunakan penutup kepala sewaktu bekerja?

a. Ya


c.Tidak

b. Kadang-Kadang

10. Apakah petugas penjamah makanan mengadakan pemisahan bahan makanan kering denganbasah?

a. Ya


c.Tidak

b. Kadang-Kadang

Keterangan  :

 Baik apabilah
: ≥ 70%

 Buruk apabilah
: < 70%

